
1. Nazwa i adres Zamawiaj cego: 
 
 

Samodzielny Publiczny Zak ad Opieki Zdrowotnej   
Ministerstwa Spraw Wewn trznych   

Centrum Rehabilitacji 
w Górznie 

Górzno 63, 64-120 Krzemieniewo  
 

tel. (0-65) 5361 200;  fax (065) 536 94 52 
e-mail: kontakt@rehabilitacjadzieci.pl 

 
NIP 696-15-98-384              REGON 411049548 

 

 

 

SPECYFIKACJA  

ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA  
zwana dalej SIWZ 

 

2.  Tryb udzielenia zamówienia: 

 

2.1.Post powanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w trybie 

przetargu nieograniczonego (na podstawie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. 

Prawo zamówie  publicznych (tekst jednolity Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759               

ze zm., zwana dalej ustaw  Pzp) o warto ci zamówienia nie przekraczaj cej kwoty 

okre lonej w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy Pzp, tzn. poni ej 

130.000 euro.  

 

2.2.Podstawa prawna udzielenia zamówienia publicznego: ustawa z dnia 29 stycznia                         

2004 r. Prawo zamówie  publicznych (tekst jednolity Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 

759 ze zm.) wraz z aktami wykonawczymi.  

 



 

3. Opis przedmiotu  zamówienia: 
 

3.1 Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa mi s czerwonych i w dlin  oraz 

drobiu dla SP ZOZ  MSW Centrum Rehabilitacji w Górznie                        w 

okresie  od dnia podpisania umowy do 31.05. 2014 r. W podziale na: 

Pakiet nr 1: mi sa czerwone i w dliny 

Pakiet nr 2 : mi so drobiowe 

Wykaz asortymentu wraz   z jego szczegó owym opisem przedstawia tabela nr 1 pn. 

„mi sa czerwone i w dliny oraz drób” – wykaz asortymentowy wraz z kodami CPV”.  

 
Tabela nr 1 „Mi sa czerwone i w dliny oraz drób – wykaz asortymentowy wraz z kodami 
CPV”,  
 

Lp. Nazwa artyku u 
Kod CPV 

Opis 
Jednostka 

miary Ilo  

A B C D  

1. 

 
 
Schab b/k 

Mi so wieprzowe odt uszczone, wie e .Mi so o 
powierzchni czystej, g adkiej, niezakrwawionej o barwie 
jasnoczerwonej. Konsystencja winna by  j drna a 
zapach  swoisty  dla mi sa wie ego 

 
 

kg 

 
 

147,0 

CPV 15.11.00.00  

2. 

 
 
Szynka b/k 
 

Mi so wieprzowe bez ko ci, odt uszczone, bez skóry o 
kszta cie zwartym kulistym lub w p acie. Mi so o 
powierzchni czystej, g adkiej, niezakrwawionej o barwie 
jasnoró owej. Konsystencja winna by  j drna  a zapach 
swoisty dla mi sa wie ego 

 
 
 

Kg 

 
 
 

85,0 

CPV 15.11.00.00 
 

 

3. 

 
opatka b/k 

Mi so wieprzowe bez ko ci, odt uszczone lub z 
niewielkimi przerostami t uszczu, porcje mi sa spójne, 
nieuszkodzone w rozbiorze, wie e. Mi so o 
powierzchni czystej, g adkiej, niezakrwawionej o barwie 
jasnoró owej. Konsystencja wina by  j drna a zapach 
swoisty dla mi sa wie ego 

 
 

Kg 

 
 

230,0 

CPV 15.11.00.00  
 
 
 
 

4. 

 
Wo owina 
pieczeniowa extra 
 

Mi so wo owe klasy extra, pieczeniowe, zrazowe z 
odych tusz wo owych. Mi so o barwie jasnoró owej 

bez b on,  i ci gien. Porcje mi sa o powierzchni 
czystej, niezakrwawionej, odkostnionej, bez przekrwie  
i g bszych zacina . Mi so powinno by  chude, j drne o 
zapachu swoistym dla mi sa wie ego. 

 
 
 

Kg 

 
 
 

3,0 

CPV15.11.10.00  



 
   
 
 
 5. 
 
 

 
Karkówka b/k 

Mi so wieprzowe bez ko ci, wie e, porcje ca e z 
prawid owego rozbioru, bez uszkodze , mi so o barwie 
jasnoró owej, lekko przero ni te t uszczem. 
Konsystencja winna by  j drna a zapach swoisty dla 
mi sa wie ego  

 
 
 

Kg 

 
 
 

3,0 

CPV 15.11.00.00  

 
 
 

6. 

 
Boczek surowy 
extra 
 
 
CPV 15.11.00.00 
 

Bez skóry, eber i chrz stek o ma ym przero cie 
uszczu, nie parzony  

 
 

Kg 
 

 
 

4,0 

7. 

 
Boczek w dzony 
parzony -
krotoszy ski paski 
 
CPV 15.11.10.00 

Bez skóry i bez eber o charakterystycznej z ocistej 
barwie w dzenia, parzony. Konsystencja j drna, 
elastyczna, swoisty zapach w dzenia. smak i zapach 
charakterystyczny dla danego asortymentu, nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy. 

 
 

Kg 
 

 
 

21,0 

9. 

 
Kie basa bia a 
parzona 
 
 

Z mi sa wieprzowego i wo owego, z dodatkiem 
przypraw, rednio rozdrobnione w os once naturalnej, 
parzona, niew dzona, Nie dopuszczalny smak i zapach 
wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
 

Kg 

 
 

7,0 

10. 

 
Kie basa ska 
 
 
 

Z mi sa wieprzowego, z dodatkiem przypraw rednio 
rozdrobniona w os once maturalnej, podsuszana,  Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy, w dzona i parzona 

 
 

kg 

 
 

65,0 

11.  
 
Kie basa zwyczajna 

Z mi sa wieprzowego i wo owego, z dodatkiem 
przypraw rednio  rozdrobniona w os once maturalnej, 
parzona, w dzona, Nie dopuszczalny smak i zapach 
wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
kg 

 
13,0 

12. 

 
Pol dwica 
królewska 

Z mi sa drobiowego grubo rozdrobniona, smak 
charakterystyczny dla kie bas w dzonych drobiowych 
wyra nie wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw. 
Nie dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o 
nie wie ci lub inny obcy 

 
 

kg 

 
 

50,0 

13. 

 
Parówka cienka 
ciel ca 
 
 
 

 
Kie basa homogenizowana z mi sa wo owego, parzona, 
z dodatkiem przypraw naturalnych, w os once naturalnej 
lub sztucznej, j drna . Nie dopuszczalny smak i zapach 
wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
 

kg 

 
 

23,0 

14 

 
Parówka  gruba   

dlina homogenizowana w dzona parzona, w os once 
naturalnej, drobnorozdrobnionego mi sa wieprzowego i 

uszczu dodatkiem przypraw. Nie dopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
kg 

 
15,0 

 

15 

 
Pol dwica drobiowa 

dlina grubo rozdrobniona parzona w dzona, w 
os once sztucznej, smak charakterystyczny dla kie bas 

dzonych drobiowych, wyra nie wyczuwalny smak i 
zapach u ytych przypraw. Nie dopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
 

kg 

 
 

47,0 



16 

 
Szynka  z kurczaka 

dlina grubo rozdrobniona parzona, przetwór mi sny 
w os once sztucznej poliamidowej, konsystencja zwarta, 
barwa blado ró owa, t uszcz bia y, wyczuwalny smak i 
zapach u ytych przypraw. Nie dopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
 

kg 

 
 

18,0 

17 

 
oty indyk 

dlina grubo rozdrobniona parzona, w os once 
sztucznej barwa blado ró owa, t uszcz bia y, smak 
charakterystyczny dla kie bas parzonych drobiowych, 
wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw. Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy 

 
 

kg 

 
 

73,0 

18 

 
Kie basa szynkowa 
drobiowa 

dlina grubo rozdrobniona, w os once sztucznej, 
barwa blado ró owa, t uszcz bia y. Smak 
charakterystyczny dla w dlin parzonych drobiowych, 
wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw. Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy; 

 
 

kg 
 

 
 

25,0 

19. 

 
 
Pasztet  

dlina podrobowa parzona, wyprodukowany z 
troby, podgardla, skórek wieprzowych i t uszczu, 

przyprawiony, parzony, w os once sztucznej, smarowna, 
drna, jednolita, dopuszcza si  pod os onk  niewielkie 

ilo ci wytopionego t uszczu, barwa w ciwa dla 
surowców mi snych podrobowych- gotowanych. Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy 

 
 

Kg 

 
 

17,0 

20. 

 
 
Pasztet w dzony 

dlina podrobowa w dzona parzona, wyprodukowany 
z w troby, podgardla i skórek wieprzowych i t uszczu 
przyprawiony, w dzony w os once naturalnej, barwa 

ciwa dla surowców mi snych podrobowych-
gotowanych, smarowna, j drna, jednolita, dopuszcza si  
pod os onk  niewielkie ilo ci wytopionego t uszczu, 
barwa w ciwa dla surowców mi snych podrobowych- 
gotowanych. Nie dopuszczalny smak i zapach 
wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy 

 
 
 

kg 

 
 
 

39,0 

21. 

 
 
Piecze  ch opska 

Wyrób rednio rozdrobniony pieczony, wyprodukowany 
z mi sa rozdrobnionego, t uszczu peklowanego z 
dodatkiem surowców uzupe niaj cych, przyprawiony 
poddany obróbce cieplnej w formie i os once 
utrzymuj cej kszta t, barwa jasnoró owa, 
niedopuszczalna nietypowa barwa na przekroju, smak i 
zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy.  

 
 
 

kg 

 
 
 

8,0 

22. 

 
 
Piecze  
meksyka ska 

Wyrób rednio rozdrobniony pieczony, wyprodukowany 
z mi sa rozdrobnionego, t uszczu peklowanego z 
dodatkiem surowców uzupe niaj cych, przyprawiony 
poddany obróbce cieplnej w formie i os once 
utrzymuj cej kszta t, barwa jasnoró owa, 
niedopuszczalna nietypowa barwa na przekroju, smak i 
zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy.  

 
 
 

kg 

 
 
 

2,0 



23. 

 
Podgardle w dzone 

 
parzona w dzona, bez os onki o zachowanej strukturze 
tkankowej wyprodukowane z jednej cz ci anatomicznej 
tuszy, peklowany, w dzony,  parzony, konsystencja 
soczysta, krucha, barwa blado ró owa. Mie 
dopuszczalna nietypowa barwa mi ni na przekroju. 
smak i zapach charakterystyczny dla danego 
asortymentu, nie dopuszczalny smak i zapach 
wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy. 

 
 
 

kg 

 
 
 

3,0 

24. 

 
Szynka wieprzowa 
gotowana 

Przetwór mi sny bez os onki o zachowanej strukturze 
tkankowej wyprodukowany zjadanego lub kilku 
kawa ków cz ci tuszy, konsystencja soczysta, krucha, 
powierzchnia przekroju lekko wilgotna, 
niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz 
wyciek soku. Barwa blado ró owa, smak i zapach 
charakterystyczny dla szynki, nie dopuszczalny smak 
lub zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy.   

 
 
 

kg 

 
 
 

36,0 

25. 

 
Kie basa szynkowa 

rednio rozdrobniona , parzona, barwa mi sa 
ciemnoró owa do czerwonej, t uszcz bia y, smak i 
zapach charakterystyczny dla kie bas podw dzanych, 
wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw. Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy 

 
 

kg 

 
 

2,0 

26. 

Kie basa mielonka 
drobiowa 

rednio rozdrobniona , parzona, barwa mi sa 
ciemnoró owa do czerwonej, t uszcz bia y,  
wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw. Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy 

 
kg 

 
3,0 

27. 

Kie basa szynkówka dlina grubo rozdrobniona wysokowydajna parzona  
w os once sztucznej, wieprzowa parzona. 
Niedopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o 
nie wie ci lub inny obcy. 

 
kg 

 
30,0 

28. 

Kie basa krakowska 
parzona 

Przetwór mi sny w os once bia kowej, grubo 
rozdrobnione, wyprodukowane z  mi sa peklowanego i 

uszczu, wieprzowa, w dzona parzona. 
Niedopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o 
nie wie ci lub inny obcy. 

 
 

kg 

 
 

10,0 

29. 
Kie basa krakowska 
sucha 

Kie basa grubo rozdrobniona w dzona parzona lub 
pieczona podsuszana , trwa a Niedopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy. 

 
kg 

 
37,0 

30. 

Kie basa ywiecka Przetwór mi sny w os once sztucznej bia kowej 
wyprodukowany z rozdrobnionego mi sa wieprzowego i 

uszczu, w dzona , parzona. Barwa mi sa 
ciemnoró owa do czerwonej, t uszcz bia y. 
Niedopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o 
nie wie ci lub inny obcy. 

 
 

kg 

 
 

36,0 

31. 

Kie basa milano dlina grubo rozdrobniona parzona w os once 
sztucznej wyprodukowana z mi sa peklowanego 
wieprzowego, parzona. Barwa mi sa od jasnoró owej 
do ciemnoró owej widoczne kawa ki grubo 
rozdrobnione. T uszcz bia y. Niedopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy. 

 
 

kg 

 
 

15,0 

32. 
Kie basa szynkowa 
konserwowa 

Kie basa grubo rozdrobniona parzona, mi so 
wieprzowe. Niedopuszczalny smak i zapach wiadcz cy 
o nie wie ci lub inny obcy.  

 
kg 

 
4,0 



34. 

Kie basa szynkowa 
dzona 

dlina grubo rozdrobniona w dzona parzona w 
os once sztucznej wyprodukowane z mi sa 
peklowanego wieprzowego, w dzona, parzona. Barwa 
mi sa od jasnoró owego do ciemnoró owej widoczne 
kawa ki grubo rozdrobnione Niedopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy..  

 
 

kg 

 
 

11,0 

35. 

Parówka 
niadaniowa 

dlina homogenizowana w dzona, parzona, w os once 
sztucznej, mi so drobno rozdrobnione wieprzowe z 
dodatkiem t uszczu i przypraw. Niedopuszczalny smak i 
zapach wiadcz cy o nie wie ci lub inny obcy. 

 
kg 

 
14,0 

36. 

Kie bas bawarska Z mi sa drobiowego z dodatkiem przypraw, rednio 
rozdrobniona w os once naturalnej parzona w dzona. 
Nie dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o 
nie wie ci lub inny obcy. 

 
kg 

 
3,0 

 
 

37. 

Szynka tostowa dlina grubo rozdrobniona , parzona, przetwór mi sny 
w os once sztucznej, barwa blado ró owa t uszcz bia y, 
wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw.  Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy. 

 
 

kg 

 
 
2,0 

38 
 
Udka z kurczaka 
 

Z pa , o zapachu swoistym dla mi sa wie ego;  
kg 

 
145,0 

39. 
 
Filet z kurczaka 

Pier  bez skóry i bez ko ci, filety podwójne lub 
pojedyncze, nie porozrywane, wie e; 

 
 kg 

 
160,0 

40. 
tróbka drobiowa 

z kurcz t 
wie a, prawid owo odci ta od tuszki, prawid owa 

struktura w troby bez uszkodze  o zapachu 
swoistym dla wie ego mi sa; 

 
kg 

 
3,0 

41. 
Filet z indyka bez 
skóry 

Piersi bez skóry i bez ko ci, wie e, mi so j drne , 
o zapachu swoistym dla wie ego mi sa; 

 
kg 

 
3,0 

42. 
Udziec z indyka Mi so j drne, wie e bez ko ci i skóry, o zapachu 

swoistym dla wie ego mi sa; 
 

kg 
 
20,0 

43. 
Filet w dzony z 
indyka 

Mi so jednorodne, wie e, bez ko ci i s smak 
charakterystyczny dla kie bas w dzonych drobiowych 
wyra nie wyczuwalny smak i zapach, 

 
kg 

 
5,0 

44. 

Kie basa szynkowa z 
indyka 

Mi so jednorodne, wie e, bez ko ci i s smak 
charakterystyczny dla kie bas w dzonych drobiowych 
wyra nie wyczuwalny smak i zapach, 

 
kg 

 
4,0 
 
 

45. 

Szynka drobiowa dlina grubo rozdrobniona, w os once sztucznej, 
barwa blado ró owa, t uszcz bia y. Smak 
charakterystyczny dla w dlin parzonych drobiowych, 
wyczuwalny smak i zapach u ytych przypraw. Nie 
dopuszczalny smak i zapach wiadcz cy o nie wie ci 
lub inny obcy; 

 
kg 

 
6,0 

 
 

 

 

3.2 Wykonawca zobowi zany jest do: 



3.2.1. sukcesywnego dostarczania przedmiotu zamówienia w asortymencie i ilo ci 

zgodnej ze  z onym zamówieniem przez Kierownika sekcji ywienia 

Zamawiaj cego. 

3.2.2. dostarczania towarów do magazynu w siedzibie Zamawiaj cego transportem 

na w asny koszt i ryzyko w godzinach pomi dzy 8.30  a 14.00.  

3.2.3. dokonywania we w asnym zakresie wy adunku i wniesienia dostarczonego 

towaru do pomieszczenia magazynu ywno ci,  

3.2.4. realizowania dostaw zgodnie z wymogami okre lonymi w ustawie z dnia               

25 sierpnia 2006 r. o bezpiecze stwie ywno ci i ywienia (Dz. U. 10.136.914 

j.t. ze zm.) oraz w aktach wykonawczych,                            

3.2.5. do czania do ka dej dostawy dokumentu magazynowego (dowodu dostawy 

lub dokumentu WZ z warto ci ) z wyszczególnieniem produktów i ich ilo ci, 

wraz z faktur  VAT,  

3.2.6. zabezpieczenia we w asnym zakresie dostaw towarów dla Zamawiaj cego                  

w przypadku wyst pienia ich braków w magazynie Wykonawcy.  

3.3.Zamawiaj cy sk ada  b dzie sukcesywnie zamówienia telefonicznie lub faksem 

wynikaj ce z bie cego zapotrzebowania, dopuszcza si  równie  mo liwo  

ograniczenia ilo ciowego dostaw towarów wyszczególnionych w za czniku do 

obiektywnie istniej cych potrzeb.  

3.4.Nale no  za dostarczone towary regulowana b dzie przelewem na konto 

Wykonawcy w terminie 21  dni od dnia otrzymania prawid owo wystawionej 

faktury VAT.  

 

4. Termin wykonania zamówienia: 

4.1. Termin wykonania zamówienia: od dnia podpisania umowy  do 31.05.2014 r.  

 

5. Warunki udzia u w post powaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spe nienia 

tych warunków – o udzielenie niniejszego zamówienia mog  si  ubiega  wykonawcy, 

którzy:  

5.1. Posiadaj  uprawnienia do wykonywania okre lonej dzia alno ci lub czynno ci, je eli 

przepisy prawa nak adaj  obowi zek posiadania takich uprawnie  (w tym posiadaj  wpis                       

do w ciwego rejestru lub ewidencji dzia alno ci gospodarczej).  



5.2. Posiadaj  wiedz  i do wiadczenie niezb dne do prawid owego wykonania przedmiotu 

zamówienia, a tak e dysponuj  potencja em technicznym i osobami zdolnymi do wykonania 

zamówienia, na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia, 

5.3. Znajduj  si  w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniaj cej wykonanie 

zamówienia.  

5.4. Nie podlegaj  wykluczeniu z post powania o udzielenie zamówienia na podstawie                 

art. 24 ustawy Pzp. 

5.5. Przedstawi  ofert  cenow  na „Formularzu Ofertowym” (za cznik nr 1 do SIWZ) oraz 

za cz  dokumenty i o wiadczenia wymagane postanowieniami poszczególnych punktów 

SIWZ.  

 

6. Wykaz o wiadcze  lub dokumentów, jakie maj  dostarczy  Wykonawcy w celu 

 potwierdzenia spe nienia warunków udzia u w post powaniu: 

6.1.O wiadczenie o spe nieniu warunków okre lonych w art. 22 ust. l ustawy Pzp 

oraz o braku podstaw do wykluczenia z post powania.  Wzór o wiadczenia 

stanowi za cznik nr 2 do niniejszej specyfikacji. 

6.2.Aktualny odpis z w ciwego rejestru albo aktualne za wiadczenie o wpisie do          

ewidencji dzia alno ci gospodarczej, je eli odr bne przepisy wymagaj  wpisu 

do rejestru lub zg oszenia do ewidencji dzia alno ci gospodarczej, 

wystawionego nie wcze niej ni  6 miesi cy przed up ywem terminu sk adania 

ofert. 

6.3.Aktualne za wiadczenie w ciwego naczelnika urz du skarbowego 

potwierdzaj cego, e wykonawca nie zalega z op acaniem podatków, lub 

za wiadczenia, e uzyska  przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub 

roz enie na raty zaleg ych p atno ci lub wstrzymanie w ca ci wykonania 

decyzji w ciwego organu – wystawionego nie wcze niej ni  3 miesi ce 

przed up ywem terminu sk adania wniosków o dopuszczenie do udzia u                          

w post powaniu o udzielenie zamówienia albo  sk adania ofert.  

6.4.Aktualne za wiadczenie w ciwego oddzia u Zak adu Ubezpiecze  

Spo ecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spo ecznego 

potwierdzaj cego, e wykonawca nie zalega z op acaniem sk adek na 

ubezpieczenia zdrowotne i spo eczne, lub potwierdzenia, e uzyska  

przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roz enie na raty zaleg ych 



atno ci lub wstrzymanie w ca ci wykonania decyzji w ciwego organu – 

wystawionego nie wcze niej ni  3 miesi ce przed up ywem terminu sk adania 

wniosków o dopuszczenie do udzia u w post powaniu o udzielenie 

zamówienia albo sk adania ofert.  

6.5.Pe nomocnictwa dla osób nie b cych w cicielami podmiotu 

gospodarczego lub cz onkami zarz du – w przypadku upowa nienia ich do 

reprezentowania Wykonawcy oraz podpisania oferty.  

6.6.Formularz ofertowy – wype niony i podpisany przez wykonawc                                    

– za cznik nr 1.  

6.7.Zaparafowany wzór umowy – za cznik nr  3 do niniejszej SIWZ.  

 

Dokumenty wymagane w przypadku sk adania oferty wspólnej 
 

6.8.Wykonawcy wspólnie ubiegaj cy si  o udzielenie niniejszego zamówienia 

powinni spe nia  warunki udzia u w post powaniu oraz z  dokumenty 

potwierdzaj ce spe nienie tych warunków zgodnie z zapisami zawartymi                 

w pkt. 6 niniejszej SIWZ. 

6.9.Ponadto Wykonawcy wspólnie ubiegaj cy si  o udzielenie zamówienia 

ustanawiaj  Pe nomocnika do reprezentowania ich w niniejszym 

post powaniu albo reprezentowania ich w post powaniu i zawarcia umowy w 

sprawie zamówienia publicznego.  

6.10. Wszelka korespondencja b dzie prowadzona wy cznie z Pe nomocnikiem. 

6.11. Wykonawcy ubiegaj cy si  wspólnie o zamówienie, których oferta zostanie                 

uznana za najkorzystniejsz , przed podpisaniem umowy o niniejsze zamówienie s  

zobowi zani przedstawi  Zamawiaj cemu stosown  umow  reguluj  ich 

wspó prac . 
 

Dokumenty s  sk adane w formie orygina u lub kopii po wiadczonej za zgodno                              

z orygina em przez Wykonawc . Zamawiaj cy mo e da  przedstawienia orygina u lub 

notarialnie potwierdzonej kopii dokumentu wtedy, gdy z ona przez wykonawc  kopia 

dokumentu jest nieczytelna lub budzi w tpliwo ci co do jej prawdziwo ci. 

Dokumenty sporz dzone w j zyku obcym s  sk adane wraz z t umaczeniem na j zyk polski, 

po wiadczonym przez wykonawc . 

 



7. Informacje o sposobie porozumiewania si  Zamawiaj cego z Wykonawcami oraz 

 przekazywania o wiadcze  lub dokumentów. 

 

7.1.Wszelkie o wiadczenia wnioski, informacje i zawiadomienia sk adane przez 

Zamawiaj cego i Wykonawców wymagaj  formy pisemnej.  Korespondencj  nale y 

kierowa  na adres:  

 

Samodzielny Publiczny Zak ad Opieki Zdrowotnej  MSW Centrum Rehabilitacji w 

Górznie,  

Górzno 63, 64-120 Krzemieniewo. 

 

7.2.Zamawiaj cy dopuszcza tak e sposób komunikacji z Wykonawcami poprzez:  

a) faks: 65/ 536 94 52 

b) elektronicznie na adres e-mailowy: kontakt@szpitalrehabilitacyjny.com.pl 

W przypadku przekazania o wiadcze , wniosków, zawiadomie  oraz informacji faksem 

lub drog  elektroniczn , ka da ze stron na danie drugiej niezw ocznie potwierdza fakt 

ich otrzymania.  

 

8. Wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania si  z Wykonawcami: 

Pani Magdalena Mruk  – referent sekcji ywienia  – sprawy merytoryczne tel. 65/ 5361 205. 

Pani Maria Klimasz- G ówny ksi gowy – sprawy proceduralne tel. 65/ 5361 202 

 

9.  Termin zwi zania ofert : 

9.1 Wykonawca jest zwi zany ofert  przez okres 30 dni. Bieg terminu zwi zania ofert  

rozpoczyna si  wraz z up ywem terminu sk adania ofert, tj. 11.03. 2014 r.   

 

10. Opis sposobu przygotowania oferty: 

10.1. Wykonawca przedstawia ofert  zgodnie z wymaganiami okre lonymi w specyfikacji 

istotnych warunków zamówienia. Propozycje rozwi za  alternatywnych lub wariantowych 

nie b  brane pod uwag . 

10.2. Ofert  nale y z  na druku “Formularz ofertowy” stanowi cym za cznik nr 1 

  do niniejszej SIWZ.  

10.3. Za czniki do oferty stanowi ce jej integraln  cz  musz  by  sporz dzone wed ug 

postanowie  SIWZ oraz wzorów formularzy do niej za czonych.  



10.4.  Oferta winna by  sporz dzona w formie pisemnej w j zyku polskim, na maszynie do 

pisania, komputerze lub czytelnym pismem r cznym (d ugopisem lub nie cieralnym 

atramentem), oraz winna by  podpisana przez uprawomocnionego przedstawiciela 

Wykonawcy lub upowa nionego przez niego przedstawiciela. 

10.5.  Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwi zane z przygotowaniem oferty. 

10.6.Oferta wraz ze wszystkimi za cznikami musi by  trwale spi ta, mo e mie  

ponumerowane strony. 

10.7. Dokument uprawniaj cy do jednoosobowego lub wspólnego podpisania oferty                    

(np. pe nomocnictwo, decyzj  o powo aniu na stanowisko, decyzj  o przyst pieniu 

Wykonawców do korporacji, porozumienie Wykonawców) za cza si  do oferty. 

Wzmiankowany dokument nale y przedstawi  w formie orygina u lub kserokopii 

potwierdzonej notarialnie. 

10.8.  W przypadku, gdy Wykonawca sk ada kopi  jakiego  dokumentu, musi by  ona 

po wiadczona  „za zgodno  z orygina em” przez Wykonawc  (Wykonawca na ka dej 

zapisanej stronie kserokopii sk ada w asnor czny podpis poprzedzony dopiskiem „za 

zgodno  z orygina em”).W przypadku wykonawców wspólnie ubiegaj cych si  o udzielenie 

zamówienia, kopie dokumentów dotycz cych wykonawcy s  po wiadczane za zgodno  z 

orygina em przez wykonawc . 

10.9. Ewentualne poprawki w tek cie oferty winny by  naniesione czytelnie, parafowane                 

i datowane w asnor cznie przez osob (y)  podpisuj ( e)ofert  wraz z  piecz tk  s bow .  

10.10. Zamawiaj cy poprawia w ofercie: 

1) oczywiste omy ki pisarskie, 

2) oczywiste omy ki rachunkowe, z uwzgl dnieniem konsekwencji rachunkowych 

dokonanych poprawek, 

3) inne omy ki polegaj ce na niezgodno ci oferty ze specyfikacj  istotnych warunków 

zamówienia, niepowoduj ce istotnych zmian w tre ci oferty 

- niezw ocznie zawiadamiaj c o tym Wykonawc , którego oferta zosta a poprawiona.  

 

10.11. Wykonawca, nie pó niej ni  w terminie sk adania ofert, mo e zastrzec informacje 

stanowi ce tajemnic  przedsi biorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej 

konkurencji, które nie mog  by  udost pniane innym uczestnikom post powania. Informacje 

te winny by  z one w ofercie w oddzielnych kopertach z zaznaczeniem na kopercie: 

„Informacja wy cznie dla Zamawiaj cego – tajemnica przedsi biorstwa”, przy czym nie 

mog  one dotyczy  nazwy (firmy) oraz adresu Wykonawcy, a tak e informacji dotycz cych 



ceny, terminu wykonywania zamówienia, okresu gwarancji i warunków p atno ci zawartych 

w ofercie. 

10.12. Kilka podmiotów mo e z  ofert  wspóln . W takim przypadku podmioty te 

            ponosz  solidarn  odpowiedzialno  za niewykonanie lub nienale yte wykonanie 

            zamówienia. 

10.13. Ka dy Wykonawca sk ada tylko jedn  ofert .  

10.14. Oferta musi by  z ona w terminie wyznaczonym do sk adania ofert. 

10.15. Wykonawca mo e wprowadzi  zmiany lub wycofa  z on  przez siebie ofert , pod 

warunkiem, e Zamawiaj cy otrzyma pisemne powiadomienie przed up ywem terminu do 

sk adania ofert. Powiadomienie musi by  z one wed ug takich samych zasad, jakie 

obowi zuj  przy sk adaniu ofert z dopiskiem „zmiana /wycofanie”. 

10.16. Oferta powinna zawiera  nast puj ce dokumenty i o wiadczenia: 

a) Wype niony „Formularz ofertowy” – za cznik nr 1 do niniejszej SWIZ.   

b) Wype niony „Wykaz asortymentowy i cenowy mi sa czerwony i w dliny oraz drób” 

za cznik nr 1a i 1b  do Formularza ofertowego.  

c) wiadczenie o spe nieniu warunków udzia u w post powaniu o zamówienie 

publiczne na podstawie art. 22 ust. 1 ustawy Pzp oraz o braku podstaw do 

wykluczenia z post powania – za cznik nr 2 do niniejszej SIWZ.  

d) Aktualny odpis z w ciwego rejestru albo aktualne za wiadczenie o wpisie                      

do ewidencji dzia alno ci gospodarczej, je eli odr bne przepisy wymagaj  wpisu              

do rejestru lub zg oszenia  do ewidencji dzia alno ci gospodarczej, wystawionego                        

nie wcze niej ni  6 miesi cy przed up ywem terminu sk adania ofert.  

e) Aktualne za wiadczenie w ciwego naczelnika urz du skarbowego 

potwierdzaj cego, e wykonawca nie zalega z op acaniem podatków, lub 

za wiadczenia, e uzyska  przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub 

roz enie na raty zaleg ych p atno ci lub wstrzymanie w ca ci wykonania decyzji 

ciwego organu – wystawionego nie wcze niej ni  3 miesi ce przed up ywem 

terminu sk adania wniosków o dopuszczenie do udzia u w post powaniu o udzielenie 

zamówienia lub sk adania ofert.  

f) Aktualne za wiadczenie w ciwego oddzia u Zak adu Ubezpiecze  Spo ecznych lub 

Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spo ecznego potwierdzaj cego, e wykonawca nie 

zalega z op acaniem sk adek na ubezpieczenia zdrowotne i spo eczne, lub 

potwierdzenia, e uzyska  przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub 

roz enie na raty zaleg ych p atno ci lub wstrzymanie w ca ci wykonania decyzji 



ciwego organu – wystawionego nie wcze niej ni  3 miesi ce przed up ywem 

terminu sk adania wniosków o dopuszczenie do udzia u w post powaniu o udzielenie 

zamówienia albo sk adania ofert.  

g) Informacje stanowi ce tajemnic  przedsi biorstwa Wykonawcy, w rozumieniu         

art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji 

(tekst jednolity Dz. U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503 z pó n. zm.), powinny zosta  

przekazane w taki sposób, by Zamawiaj cy móg  z atwo ci  okre li  zakres 

informacji obj tych tajemnic . Brak stosownego zastrze enia b dzie traktowany jako 

jednoznaczny ze zgod  na w czenie ca ci przekazanych dokumentów i danych do 

dokumentacji post powania oraz ich ujawnienie na zasadach okre lonych w ustawie. 

h) Zgodnie z art. 36 ust. 4 ustawy Pzp Zamawiaj cy da wskazania, któr  cz  

zamówienia Wykonawca zamierza powierzy  Podwykonawcom.  

i) W przypadku oferty sk adanej przez dwa lub wi cej podmiotów gospodarczych 

(konsorcjum) Zamawiaj cy, dokonuj c oceny, czy konsorcjum spe nia wymagania 

okre lone  w  SIWZ.  W  zwi zku  z  powy szym  do  oferty  powinny  zosta  za czone  

dokumenty i o wiadczenia wskazane w niniejszym punkcie. Oferta musi by  

podpisana w taki sposób, by zobowi zywa a prawnie wszystkie Strony. Jeden z 

podmiotów zostanie wyznaczony jako odpowiedzialny i jego upowa nienie b dzie 

udokumentowane pe nomocnictwem podpisanym przez uprawnionych 

przedstawicieli pozosta ych podmiotów.  

j) Pe nomocnictwa dla osób nie b cych w cicielami podmiotu gospodarczego lub 

cz onkami zarz du - w przypadku upowa nienia ich do reprezentowania Wykonawcy 

oraz podpisania oferty. 

 

11. Miejsce i termin sk adania ofert: 

11.1. Ofert  nale y z  w terminie do  11.03.2014 r. godz. 09:00 w Sekretariacie siedziby 

Zamawiaj cego, w zamkni tej, nieprzejrzystej kopercie oznaczonej nast puj co: 

„Przetarg nieograniczony na sukcesywn  dostaw  mi s czerwonych i w dlin oraz 

drobiu”.  

         i   zaadresowanej na adres siedziby Zamawiaj cego: 

Samodzielny Publiczny Zak ad Opieki Zdrowotnej  MSW Centrum Rehabilitacji w 

Górznie,  

Górzno 63, 64-120 Krzemieniewo. 

 



11.2. Wszystkie oferty, które zostan  z one po terminie ich sk adania, b  niezw ocznie 

zwrócone wykonawcom. 

11.3. W przypadku przes ania oferty poczt , b dzie si  j  uwa  za z on  w terminie, 

je eli w wyznaczonym terminie zostanie dor czona do Zamawiaj cego. Pe ne ryzyko 

niedor czenia oferty w terminie spoczywa na Wykonawcy.  

 

 

12. Miejsce i termin otwarcia ofert: 

12.1. Termin otwarcia ofert: 11.03.2014 r.  godz. 09:15.  

12.2. Miejsce otwarcia ofert: 

 

Samodzielny Publiczny Zak ad Opieki Zdrowotnej Szpital Rehabilitacyjny MSW 

 w Górznie 

Górzno 63, 64-120 Krzemieniewo 

Sekretariat – pi tro drugie. 

12.3. Otwarcie ofert jest jawne. 

12.4. Bezpo rednio przed otwarciem ofert Zamawiaj cy poda kwot , jak  zamierza 

przeznaczy   na sfinansowanie zamówienia. 

12.5. Podczas otwarcia ofert podaje si  nazwy (firmy) oraz adresy wykonawców, a tak e 

informacje dotycz ce ceny, terminu wykonania zamówienia i warunków p atno ci zawartych 

w ofertach. 

12.6. W przypadku, gdy Wykonawca nie b dzie obecny przy otwieraniu ofert, na jego 

wniosek zamawiaj cy prze le mu informacje, które zosta y og oszone podczas otwierania 

ofert. 

12.7. Oceny ofert b dzie dokonywa a komisja przetargowa. Pierwszej ocenie b dzie 

podlega o spe nianie przez Wykonawców warunków udzia u w post powaniu oraz spe nianie 

przez oferty warunków formalnych. 

12.8. Zamawiaj cy dokona wyboru najkorzystniejszej oferty spo ród ofert, które zostan  

uznane przez niego jako zgodne z wymaganiami ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo 

zamówie  publicznych i niniejszej specyfikacji. 

12.9. W toku dokonywania oceny ofert Zamawiaj cy mo e da  udzielenia przez 

Wykonawców wyja nie  dotycz cych tre ci z onych przez nich ofert.  

12.10. Zamawiaj cy odrzuci ofert , je eli zajd  okoliczno ci, o których mowa w art. 89 ust. 1 

ustawy  Prawo zamówie  publicznych.  



12.11. Je eli w post powaniu o udzielenie zamówienia, nie mo na dokona  wyboru oferty 

najkorzystniejszej ze wzgl du na to, e zosta y z one oferty o takiej samej cenie, 

Zamawiaj cy wzywa Wykonawców, którzy z yli te oferty, do z enia w terminie 

okre lonym przez Zamawiaj cego ofert dodatkowych. 

12.12.  Zamawiaj cy  w  celu  ustalenia,  czy  oferta  zawiera  ra co  nisk  cen  w  stosunku  do  

przedmiotu zamówienia, zwraca si  do Wykonawcy o udzielenie w okre lonym terminie 

wyja nie  dotycz cych elementów oferty maj cych wp yw na wysoko  ceny, zgodnie z 

procedur  okre lon  w art.90 Pzp. 

 

 

 

13. Opis sposobu obliczania ceny:  

13.1. Cena oferty zawiera wszelkie koszty zwi zane z realizacj  zamówienia, musi by  

podana w PLN cyfrowo, a w wyznaczonych miejscach równie  s ownie.  

13.2. Wszystkie ceny i warto ci winny by  zaokr glone do dwóch miejsc po przecinku wg 

nast puj cej zasady: zaokr glenia w gór  je li > lub =5, zaokr glenie w dó  je li < 5.  

13.3. Cena oferty winna by  obliczona wg schematów okre lonych w „Wykazie 

asortymentowym i cenowym – ”Mi sa czerwone i w dliny oraz drób stanowi cym za cznik 

nr 1a i 1b do Formularza ofertowego  

13.4. Dla porównania ofert Zamawiaj cy przyjmuje cen  brutto obejmuj  podatek od 

towarów i us ug VAT. 

 

14. Informacje dotycz ce walut obcych , w jakich mog  by  prowadzone rozliczenia 

mi dzy zamawiaj cym a wykonawc . 

14.1. Zamawiaj cy nie przewiduje rozliczenia w walutach obcych.  

 

15. Opis kryteriów, którymi zamawiaj cy b dzie si  kierowa  przy wyborze oferty, wraz                 

      z podaniem znaczenia tych kryteriów oraz sposobu oceny ofert: 

15.1.  Opis sposobu obliczania ceny za dostaw :  

a) Za najkorzystniejsz  zostanie uznana oferta, która uzyska najwy sz  liczb  

punktów obliczonych w oparciu o ustalone kryteria przedstawione w tabeli 

 

 
 



Nazwa Kryterium 
Waga/ 

Obj to  

Cena 100 

 
 
 
 
 
 
 

b) Zastosowanie wzoru do obliczenia punktowego: 
 

Lp. Nazwa kryterium 
Waga/ 

Obj to  
Wzór do obliczenia punktowego 

1. Cena 100 pkt 
Ilo  pkt 

= 

cena oferty najni szej 
X100 

cena oferty badanej 

 
15.2. Wynik - oferta, która przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba 

           przyznanych punktów w oparciu o ustalone kryteria) zostanie uznana za 

            najkorzystniejsz , pozosta e oferty zostan  sklasyfikowane zgodnie z ilo ci  

           uzyskanych punktów. Realizacja zamówienia zostanie powierzona Wykonawcy, 

           którego oferta uzyska najwy sz  ilo  punktów. 

 

16. Informacje o formalno ciach, jakie powinny zosta  dope nione po wyborze oferty 

             w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego: 

 16.1 Niezw ocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiaj cy zawiadamia 

Wykonawców, którzy z yli oferty o: 

   a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podaj c nazw  (firm ), albo imi  i nazwisko, 

siedzib  albo miejsce zamieszkania i adres Wykonawcy, którego ofert  wybrano, 

   uzasadnienie jej wyboru, a tak e nazwy (firmy), albo imiona i nazwiska,  siedziby 

albo miejsca zamieszkania i adresy Wykonawców, którzy z yli oferty, a tak e  

punktacj  przyznan  ofertom w ka dym kryterium oceny ofert i czn  punktacj ,  

zamieszczaj c informacj  w tym zakresie na stronie internetowej i w  miejscu 

publicznie dost pnym w swojej siedzibie, 

   b) Wykonawcach, których oferty zosta y odrzucone, podaj c uzasadnienie 

faktyczne i prawne, 



   c) Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z post powania o udzielenie 

zamówienia, podaj c uzasadnienie faktyczne i prawne., 

   d) terminie, po którego up ywie umowa w sprawie zamówienia publicznego mo e 

by  zawarta. 

16.2. Wykonawca wybrany do realizacji zamówienia publicznego powiadomiony zostanie 

przez Zamawiaj cego o wyborze jego oferty z okre leniem miejsca i terminu zawarcia 

umowy. Podpisanie umowy nast pi w terminie nie krótszym ni  5 dni od dnia przekazania 

zawiadomienia o wyborze oferty faxem lub drog  elektroniczn , albo 10 dni - je eli 

zosta o przes ane w inny sposób. 

 
.     Zamawiaj cy mo e zawrze  umow  przed up ywem terminu, o którym mowa 

powy ej, je eli w post powaniu z ono tylko jedna ofert  lub nie odrzucono 

adnej oferty oraz nie wykluczono adnego Wykonawcy. Je eli Wykonawca, 

którego oferta zosta a wybrana, uchyla si  od zawarcia umowy Zamawiaj cy mo e 

wybra  ofert  najkorzystniejsz  spo ród pozosta ych ofert bez przeprowadzania ich 

ponownego badania i oceny, chyba e zachodz  przes anki uniewa nienia 

post powania. 

 16.3. Do umów w sprawach zamówie  publicznych zastosowanie maj  przepisy ustawy 

Pzp oraz Kodeksu cywilnego.  

 

17.  Wymagania dotycz ce zabezpieczenia nale ytego wykonania umowy: 

17.1. Zamawiaj cy nie przewiduje wniesienia zabezpieczenia nale ytego wykonania umowy.  

 

18. Istotne dla stron postanowienia, które zostan  wprowadzone do tre ci zawieranej 

umowy w sprawie zamówienia publicznego, ogólne warunki umowy albo wzór umowy, 

je eli zamawiaj cy wymaga od wykonawcy, aby zawar  z nim umow  w sprawie 

zamówienia publicznego na takich warunkach: 

18.1.  Wzór umowy stanowi za cznik nr 3 do niniejszej SIWZ.  

 

19. Pouczenie o rodkach ochrony prawnej przys uguj cych Wykonawcy w toku 

post powania o udzielenie zamówienia: 

19.1. Wykonawcy, a tak e innemu podmiotowi, je eli ma lub mia  interes w uzyskaniu 

danego zamówienia oraz poniós  lub mo e ponie  szkod  w wyniku naruszenia przez 

Zamawiaj cego przepisów ustawy Prawo zamówie  publicznych przys uguj rodki ochrony 



prawej przewidziane w art. 179-198g ustawy Pzp. rodki ochrony prawnej wobec  og oszenia 

o zamówieniu oraz specyfikacji istotnych warunków zamówienia przys uguj  równie  

organizacjom wpisanym na list  Prezesa Urz du Zamówienia Publicznych, o której mowa                  

w art. 154 pkt 5 Pzp.  

 

20. Zamówienia  cz ciowe: 

20.1. Zamawiaj cy dopuszcza sk adanie ofert cz ciowych. 

 

21. Zamówienia uzupe niaj ce: 

21.1. Zamawiaj cy nie przewiduje udzielania  zamówie  uzupe niaj cych, o których mowa          

         w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 ustawy Pzp.  

22. Oferty wariantowe: 

22.1. Zamawiaj cy nie dopuszcza sk adania ofert wariantowych.  

 

23. Umowy ramowe: 

23.1. Zamawiaj cy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.  

 

24. Aukcja elektroniczna: 

24.1. Zamawiaj cy nie przewiduje aukcji elektronicznej.  

 
Za czniki do SIWZ: 

1. „Formularz ofertowy” wraz z  „Wykazem asortymentowym i cenowym-„ mi sa czerwone i w dliny 
oraz drób”  

2. wiadczenie o spe nieniu warunków udzia u w post powaniu o zamówienie publiczne na podstawie 
art. 22 ust. 1 ustawy Pzp oraz o braku podstaw do wykluczenia z post powania,  

3. Wzór umowy.  
 

 

Górzno, dnia 03.03 .2014 r.  

  ZATWIERDZAM: 

 

     Magdalena Wilk 

Dyrektor 
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    referent sekcji ywienia 


