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WYKAZ ASORTYMENTOWY I CENOWY 

- drób 

Gatunek I

	Lp.
	Nazwa artykułu
Kod CPV
	Opis
	Nazwa nadana przez oferenta
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostki netto (kg, szt, litr)
	Wartość netto ExF
	Stawka podatku Vat
	Kwota podatku vat
	Wartość brutto
G+I

	A
	B
	C
	D
	E
	F
	G
	H
	I
	J
	K

	1.
	Korpusy


	Porcje rosołowe z pozostałościami mięsa i skórą, o zapachu swoistym dla mięsa świeżego
	
	kg
	544,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Udka z kurczaka


	Z pałką, o zapachu swoistym dla mięsa świeżego;
	
	Kg
	359,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Filet z kurczaka
	Pierś bez skóry i bez kości, filety podwójne lub pojedyncze, nie porozrywane, świeże;
	
	Kg
	330,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.


	Wątróbka drobiowa z kurcząt
	Świeża, prawidłowo odcięta od tuszki, prawidłowa struktura wątroby bez uszkodzeń o zapachu swoistym dla świeżego mięsa;
	
	kg

Kg
	50,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 5.


	Filet z indyka bez skóry
	Piersi bez skóry i bez kości, świeże, mięso jędrne , o zapachu swoistym dla świeżego mięsa;
	
	Kg
	10,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Udziec z indyka
	Mięso jędrne, świeże bez kości i skóry, o zapachu swoistym dla świeżego mięsa;
	
	Kg


	100,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Parówka cienka  drobiowa
	Kiełbasa homogenizowana z mięsa i tłuszczu z dodatkiem przypraw, w osłonce naturalnej
	
	kg


	143,0
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Kiełbasa  mielonka
	Wędlina drobno rozdrobniona, homogenizowana, parzona, wyprodukowana z mięsa i tłuszczu z dodatkiem przypraw w osłonce termokurczliwej
	
	Kg
	16,0


	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Miejscowość ........................................................., data .........................................................

...............................................................

(Podpis i pieczęć upoważnionego Wykonawcy)

