Załącznik nr 1.1. do Formularza ofertowego

WYKAZ ASORTYMENTOWY I CENOWY PAKIET I ( część)

MIĘSO WOŁOWE, WIEPRZOWE I PODROBY
	Lp.
	Nazwa artykułu

Kod CPV

PN
	Opis
	Jedno-

stka

miary
	Ilość
	Cena jednostk. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT %
	Wartość brutto

	A
	B
	C
	D
	E
	F
	G
	H
	I

	PAKIET I (część)

	Mięso wołowe

	1.


	Wołowina b/k
	Mięso świeże – nie mrożone, element wieprzowy pozbawiony kości, wyselekcjonowane części udźca, bez ścięgien i tkanki tłuszczowej,
	kg
	14
	
	
	
	

	
	15111000-9
	
	
	
	
	
	
	

	
	PN-88/A-82003
	
	
	
	
	
	
	

	Mięso wieprzowe i podroby

	2.


	Schab b/k 
	Mięso świeże – nie mrożone, element wieprzowy pozbawiony kości, zawiera najdłuższy mięsień grzbietu pozbawiony tkanki tłuszczowej, tkanka mięśniowa gruba, soczysta, delikatna 

	kg
	339
	
	
	
	

	
	15113300-6
	
	
	
	
	
	
	

	
	PN-86-A-82002
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Karkówka 
	Mięso świeże – nie mrożone, element wieprzowy, pozbawiony kości w kształcie nieforemnego walca; znajduje się w przedniej części półtuszy, dopuszczalna tkanka mięśniowa przerośnięta tłuszczem
	kg
	2
	
	
	
	

	
	15113300-6
	
	
	
	
	
	
	

	
	PN-86-A-82002
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Szynka b/k
	Mięso świeże – nie mrożone, element wieprzowy pozbawiony kości znajdujący się w tylnej części półtuszy, składający się z kilku części anatomicznych mięśni – jest prawie całkowicie pozbawiony tkanki tłuszczowej
	kg
	151
	
	
	
	

	
	15113300-6
	
	
	
	
	
	
	

	
	PN-A-82007
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Łopatka b/k
	Mięso świeże – nie mrożone, element wieprzowy, pozbawiony kości, znajduje się w przedniej części półtuszy, dopuszczalna tkanka mięśniowa przerośnięta tłuszczem
	kg
	534
	
	
	
	

	
	15113300-6
	· 
	
	
	
	
	
	

	
	PN-86-A-82002
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Serca wieprzowe
	Mięso świeże – nie mrożone, element wieprzowy
	kg
	25
	
	
	
	

	
	15113000-3
	
	
	
	
	
	
	

	
	PN-86/A-82004
	
	
	
	
	
	
	


